
 
  
 

 

 

 

 

* solange der Vorrat reicht 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Di 03.03.26 Königsberger Klopse, dazu Salzkartoffel und Salat 12,50€ 

Mi 04.03.26 Pfefferrahmschnitzel, dazu Pommes und Salat 12,50€ 

Do 05.03.26 Cordon bleu, dazu Kartoffel- Gurkensalat 12,50€ 

Fr 06.03.26 Lachsfilet „Berner Art“, dazu Rösti und Salat 15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Rahmgemüse, dazu Salzkartoffel und Salat 12,50€ 

Di 10.03.26 Spaghetti Bolognese, dazu Salat  12,50€ 

Mi 11.03.26 Krustenbraten mit Knödel, dazu Weißkrautsalat 12,50€ 

Do 12.03.26 Maultaschen geröstet mit Ei, dazu Salat 12,50€ 

Fr 13.03.26 Rinderleber „Berliner Art“, dazu Bratkartoffel und  
Salat  

12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Tagliatelle mit Bärlauch, Kirschtomaten Zucchini  
und Salat  

12,50€ 

Di 17.03.26 Wurstknöpfle in der Brühe, dazu Kartoffelsalat 12,50€ 

Mi 18.03.26 Mailänderschnitzel, dazu Spaghetti und Salat 12,50€ 

Do 19.03.26 Hackbraten mit Bratkartoffel und Gemüse  12,50€ 

Fr 20.03.26 Penne mit Lachs und grünem Pfeffer, dazu Salat 15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Schupfnudelpfanne mit Dip, dazu Salat 12,50€ 

Di 24.03.26 Bärlauchrahmschnitzel, dazu Tagliatelle und Salat 12,50€ 

Mi 25.03.26 Putengeschnetzeltes an Curryrahm, dazu Reis und  
Salat  

12,50€ 

Do 26.03.26 Szegediner Gulasch, dazu Salzkartoffel und Salat 12,50€ 

Fr 27.03.26 Saure Nierle, dazu Bratkartoffel und Blattsalat 12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Dinkelkäsespätzle, dazu Schmelzzwiebel und  
Salat  

12,50€ 

Di 31.03.26 Kasseler Hals mit Sauerkraut, dazu Schupfnudeln  12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Polenta mit Bärlauch und Champignon, dazu Salat  12,50€ 

Mittagstisch im März:  Dienstag bis Freitag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr*  

Wirtshaus Post 
 



 
 

 

 

 

 

 

 

Wirtshausabend mit Musik 

Wirtshausabend 26.03. ab 18:00 Uhr 

Genießen Sie ofenfrische Haxe, serviert mit 
Sauerkraut und Brot. 

Tanja Baumeister sorgt mit ihrer Musik für 
einen unterhaltsamen Abend. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       Wildkräuterwoche im Deutschen 

Haus!        

Vom 21. – 26. April 2026 laden wir Sie 
herzlich zur Wildkräuterwoche ins 

Deutsche Haus ein! 

Freuen Sie sich auf besondere Gerichte mit 
frischen Wildkräutern von der 

Schwäbischen Alb – aromatisch, regional 
und voller Frühlingsgeschmack. Unsere 

Küche zaubert daraus kreative 
Spezialitäten, die die Vielfalt der Natur auf 

den Teller bringen. 

   Regional 

   Frisch 

   Saisonal 

Genießen Sie eine kulinarische 
Frühlingsreise mit Bärlauch, Löwenzahn, 

Giersch und vielen weiteren Wildkräutern 
aus unserer Region. 

             21.–26.04.2026 

    Deutsches Haus 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

 

 

Restaurant: 

Montag 
RUHETAG 

Sonntag & Dienstag bis 
Donnerstag: 

07:00 – 22:30 Uhr 

Freitag & Samstag 

07:00 – 23:30 Uhr 

22.-25.12. geschlossen 

31.12. nur abends mit 
Reservierung 

01.01.26 geschlossen 

Küchenzeiten: 

Montag 
RUHETAG 

ab 01.11.2025: 

Dienstag bis Sonntag  

11:30 – 20:00 Uhr 

Für Hotelgäste an 7 Tagen 
die Woche geöffnet  
 
Montags warme Küche von 
17 Uhr-20 Uhr 
 


