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Di 03.02.26 Rindergeschnetzeltes „Züricher Art“, dazu Rösti  
und ein gemischter Salat 

12,50€ 

Mi 04.02.26 Schweinshaxe, dazu Sauerkraut und Brot  12,50€ 

Do 05.02.26 Siedfleisch mit Meerrettichsoße, Bratkartoffel  
und Rote Beete  

12,50€ 

Fr 06.02.26 Rotbarsch im Sesammantel, dazu Tagliatelle und 
 Salat  

15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Gnocchi, dazu Auberginen- Tomatensoße und  
Salat 

12,50€ 

Di 10.02.26 Paprikaschnitzel, dazu Pommes Frites und Salat  12,50€ 

Mi 11.02.26 Schweinebraten, dazu Bayrisch Kraut und 
Semmelknödel 

12,50€ 

Do 12.02.26 Maultaschen in der Brühe, dazu Kartoffelsalat 12,50€ 

Fr 13.02.26 Saure Leber, dazu Bratkartoffel und Blattsalat   12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Arancini (Reisbällchen), dazu Tomatensoße  
und Salat  

12,50€ 

Di 17.02.26 Gaisburger Marsch, danach Fasnetsküchle 12,50€ 

Mi 18.02.26 Hühnerfrikassee, dazu Reis und Gemüse 12,50€ 

Do 19.02.26 Schinkennudeln, dazu Salat  12,50€ 

Fr 20.02.26 Scholle „Finkenwerder Art“, dazu Salzkartoffel  15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Krautschnupfnudeln, dazu ein gemischter Salat  12,50€ 

Di 24.02.26 Paniertes Schweinekotelett, dazu 
 Kartoffel- Gurkensalat 

12,50€ 

Mi 25.02.26 Gulasch, dazu Spätzle und Salat 12,50€ 

Do 26.02.26 Pusztasteak, dazu Pommes und Salat 12,50€ 

Fr 27.02.26 Saure Nierle, dazu Bratkartoffel und Blattsalat 12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Linseneintopf mit geräuchertem Tofu, dazu Salat  12,50€ 

Mittagstisch im Februar:  Dienstag bis Freitag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr*  

Wirtshaus Post 
 



 
 

 

 

 

 

 

   Veggie-Dienstag im Deutschen Haus 

Gruibingen    

Ab Februar heißt es bei uns jeden Dienstag: 
vegetarisch genießen! Freuen Sie sich auf eine 

große Auswahl kreativer, saisonaler Veggie-
Gerichte – abwechslungsreich, frisch und 

voller Geschmack. 

Genuss ganz ohne Fleisch, aber mit umso 
mehr Ideen. 

 

Faschings- Kehraus am 17.02.2026 

Ab 18:00 Uhr mit Musik von Roland und 
Roland 

Wirtshausabend mit Musik  

Wirtshausabend 19.02. ab 18:00 Uhr 

Genießen Sie ofenfrische Haxe, serviert mit 
Sauerkraut und Brot. 

Tanja Baumeister sorgt mit ihrer Musik für einen 
unterhaltsamen Abend. 

    Fischwoche vom 24.02.- 01.03.2026     

Frisch, fein und voller Geschmack: Zur 
Fischwoche verwöhnen wir Sie mit einer 

abwechslungsreichen Auswahl an 
Fischgerichten – klassisch, kreativ und immer 

frisch zubereitet. Entdecken Sie maritime 
Genüsse und lassen Sie sich kulinarisch an die 

Küste entführen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

 

 

Restaurant: 

Montag 
RUHETAG 

Sonntag & Dienstag bis 
Donnerstag: 

07:00 – 22:30 Uhr 

Freitag & Samstag 

07:00 – 23:30 Uhr 

22.-25.12. geschlossen 

31.12. nur abends mit 
Reservierung 

01.01.26 geschlossen 

Küchenzeiten: 

Montag 
RUHETAG 

ab 01.11.2025: 

Dienstag bis Sonntag  

11:30 – 20:00 Uhr 

Für Hotelgäste an 7 Tagen 
die Woche geöffnet  
 
Montags warme Küche von 
17 Uhr-20 Uhr 
 


