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Di 02.12.25 Mailänder Schnitzel, dazu Spaghetti und Salat 12,50€ 

Mi 03.12.25 Schweinebraten, dazu Bayrisch Kraut und Knödel  12,50€ 

Do 04.12.25 Putengeschnetzeltes „Jäger Art“, dazu Spätzle 
und Salat  

12,50€ 

Fr 05.12.25 Seelachs paniert, dazu Remoulade und  
Kartoffelsalat 

15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Waldpilzrisotto mit Grana Padano und Salat 12,50€ 

Di 09.12.25 Maultaschen „geröstet“, dazu gemischter Salat 12,50€ 

Mi 10.12.25 Cevapcici, dazu Ajvar, Pommes Frites und Salat 12,50€ 

Do 11.12.25 Jägerbraten, dazu Spätzle und Salat 12,50€ 

Fr 12.12.25 Saure Rinderleber, dazu Bratkartoffel 12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Falafel, dazu Grillgemüse und Dip  12,50€ 

Di 16.12.25 Spaghetti Bolognese, dazu Salat  12,50€ 

Mi 17.12.25 Paniertes Putenschnitzel, dazu Kartoffel-  
Gurkensalat 

12,50€ 

Do 18.12.25 Gemischtes Gulasch, dazu Serviettenknödel und  
Blaukraut  

12,50€ 

Fr 19.12.25 Lachsfilet „Bombay“, dazu Reis und Salat  15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Auberginen- Piccata, dazu Tomatensoße und Salat  12,50€ 

Di 23.12.25 Geschlossen  

Mi 24.12.25 Geschlossen  

Do 25.12.25 Geschlossen  

Fr 26.12.25 Geöffnet  

   

Di 30.12.25 Geöffnet  

Mi 31.12.25 Nur abends geöffnet- Silvesterball  
mit Reservierung 

 

Do 01.01.26 Geschlossen  

   

Mittagstisch im Dezember:  Dienstag bis Freitag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr*  

Wirtshaus Post 
 



 
 

 

 

 

 

     Wein & Genuss im Einklang – Sensorik-

Abend im Landgasthof Deutsches Haus      

Donnerstag, 4. Dezember 2025 

Freuen Sie sich auf einen besonderen Abend, 
der mehr ist als ein klassisches Weintasting – 

ein Erlebnis für alle Sinne! 

Unser Küchenchef Michael Riexinger kreiert ein 
feines 4-Gang-Menü, das im Mittelpunkt der 
Veranstaltung steht. Dazu werden sorgfältig 

ausgewählte Weine gereicht, die nicht einfach 
„passen sollen“, sondern die Harmonie 

zwischen Aroma, Textur und Geschmack 
erlebbar machen. 

Begleitet wird der Abend von Matthias 
Riexinger und Sommelier Matthias Fuchs, die 
Sie in die Kunst der Weinsensorik einführen. 

Wir bitten um Anmeldung  

Wirtshausabend mit Haxe  

Wirtshausabend 18.12. ab 18:00 Uhr 

Genießen Sie ofenfrische Haxe, serviert mit 
Sauerkraut und Brot. 

Tanja Baumeister sorgt mit ihrer Musik für einen 
unterhaltsamen Abend. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nikolaus 

Der Nikolaus kommt ins Deutsche Haus  

Und bringt allen Kindern ein Geschenk mit. 

Es gibt Glühwein, Punsch und frische Bätscher 
am Backhaus 

Am 07.12.2025 ab 17:00 Uhr  

Christbaumverkauf 13.-14.12.& 21.-22.12. 

Mit kleinem Weihnachtsmarkt 

Christbäume, Gutscheine, Geschenkkörbe & 
Geschenkartikel, 

Glühwein, Kinderpunsch und Rote Wurst 

Organisiert von unserem Stammtisch, 
zugunsten des Kinderhospiz Göppingen 

Faurndau. 

 

 

  

Restaurant: 

Montag 
RUHETAG 

Sonntag & Dienstag bis 
Donnerstag: 

07:00 – 22:30 Uhr 

Freitag & Samstag 

07:00 – 23:30 Uhr 

22.-25.12. geschlossen 

31.12. nur abends mit 
Reservierung 

01.01.26 geschlossen 

Küchenzeiten: 

Montag 
RUHETAG 

ab 01.11.2025: 

Dienstag bis Sonntag  

11:30 – 20:00 Uhr 

Für Hotelgäste an 7 Tagen 
die Woche geöffnet  
 
Montags warme Küche von 
17 Uhr-20 Uhr 
 


