
 
  
 

 

 

 

 

* solange der Vorrat reicht 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Mi 01.04.26 Studentenschnitzel, dazu Pommes und Salat  12,50€ 

Do 02.04.26 Gyros mit Pommes, Tsatsiki und Salat  12,50€ 

Fr 03.04.26 Feiertag  

Vegetarisches 
Wochengericht 

Polenta mit Bärlauch, Champignon und Salat  12,50€ 

Di 07.04.26 Ruhetag 12,50€ 

Mi 08.04.26 Fleischküchle mit Gemüse und Kartoffelpüree 12,50€ 

Do 09.05.26 Paniertes Putenschnitzel, dazu Kartoffel-
Gurkensalat 

12,50€ 

Fr 10.04.26 Kleine Fischvariation, dazu Tagliatelle und Salat 15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 

Gemüsetaler mit Wiesenkräuterrahm, dazu Salat 12,50€ 

Di 14.04.26 Schweinegeschnetzeltes „Jäger Art“ mit Spätzle  
und Salat 

12,50€ 

Mi 15.04.26 Lasagne, dazu ein gemischter Salat 12,50€ 

Do 16.04.26 Schweinebäckle, dazu Bratkartoffel und Salat 12,50€ 

Fr 17.04.26 Saure Kutteln mit Bratkartoffel 12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Tagliatelle mit grünem Spargel und Scamorza,  
dazu ein gemischter Salat  

12,50€ 

Di 21.04.26 ½ Hähnchen, dazu Pommes und Salat 12,50€ 

Mi 22.04.26 Sauerbraten, dazu Spätzle und Salat 12,50€ 

Do 23.04.26 Gulasch, dazu Knödel und Salat 12,50€ 

Fr 24.04.26 Flunderfilet „Müllerin Art“, dazu Blattspinat und 
Petersilienkartoffel 

15,00€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Dinkelkernotto mit Gemüse, dazu Salat 12,50€ 

Di 28.04.26 Rahmschnitzel mit Spätzle und Salat 12,50€ 

Mi 29.04.26 Spare Ribs, dazu Wedges und Weißkrautsalat 12,50€ 

Do 30.04.26 Geschnetzelte Rinderleber mit Bratkartoffel 12,50€ 

Vegetarisches 
Wochengericht 
 

Auberginenmousse mit gegrilltem Spargel und Pita  12,50€ 

Mittagstisch im April:  Dienstag bis Freitag von 11:30 Uhr bis 14:00 Uhr*  

Wirtshaus Post 
 



 
 

 

 

 

 

Wirtshausabend mit Musik 

Wirtshausabend 23.04. ab 18:00 Uhr 

Genießen Sie ofenfrische Haxe, serviert mit 
Sauerkraut und Brot. 

Tanja Baumeister sorgt mit ihrer Musik für 
einen unterhaltsamen Abend. 

 

       Wildkräuterwoche im Deutschen 

Haus!        

Vom 21. – 26. April 2026 laden wir Sie 
herzlich zur Wildkräuterwoche ins 

Deutsche Haus ein! 

Freuen Sie sich auf besondere Gerichte mit 
frischen Wildkräutern von der 

Schwäbischen Alb – aromatisch, regional 
und voller Frühlingsgeschmack. Unsere 

Küche zaubert daraus kreative 
Spezialitäten, die die Vielfalt der Natur auf 

den Teller bringen. 

Genießen Sie eine kulinarische 
Frühlingsreise mit Bärlauch, Löwenzahn, 
Giersch und vielen weiteren Wildkräutern 

aus unserer Region. 

             21.–26.04.2026 

    Deutsches Haus 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

       Wildkräuterwanderung im Deutschen 
Haus 

mit Christine Egerter – im Rahmen unserer 
Wildkräuterwoche 

             Samstag, 25.04. 

      Treffpunkt ab 9.00 Uhr im Deutschen 
Haus 

       Dauer: ca. 3 Stunden 

Entdecken Sie heimische Wildkräuter in der 
Natur – mit Tipps zum Erkennen und 

Verwenden. 
Im Anschluss genießen Sie bei uns ein        

3-Gang-Wildkräuter-Menü.      

   Anmeldung erforderlich  

   07023 740098 

Kosten: 48€ pro Person 

 

 

Restaurant: 

Montag 
RUHETAG 

Sonntag & Dienstag bis 
Donnerstag: 

07:00 – 22:30 Uhr 

Freitag & Samstag 

07:00 – 23:30 Uhr 

 

Küchenzeiten: 

Montag 
RUHETAG 

Dienstag bis Sonntag  

11:30 – 20:00 Uhr 

Für Hotelgäste an 7 Tagen 
die Woche geöffnet  
 
Montags warme Küche von 
17 Uhr-20 Uhr 
 


